DOTTO OLD HARVEST

N WINE WE TRUST

FICHA TECNICA

Pais Espana

D.O. /Regidn Jerez-Xéréz-Sherry

Bodega Ximénez-Spinola

Variedad(es) Pedro Ximénez

Ainada NV

Elaboracion Elaborado a partir de la mezcla de dos soleras
de Pedro Ximénez. La solera de 1918, una
solera con niveles de deshidratacion muy altos.
De 1000 kg de uva fresca se obtienen
Unicamente 300 kg de uva pasificada para
generar 200 litros de mosto de pasas. Y la
solera de 1964. Una solera unica de 100%
Pedro Ximénez de crianza oxidativa

GradoAlc. 17 %

Servicio Entre 11y 14°C

Presentaciéon 500 ml|

o NEST e NOTA DE CATA
- Vista Color &mbar oscuro. Limpio, brillante y glicérico.
XIM_J :zjjj_ﬂ . Nariz De intensidad aromatica alta con notas de la
*!\;il:;;':;-l;IIN‘ff;AA;;LE\}m“f" crianza con recuer.dos”a ebanisteria provenientes
NRITED FROM ;;:u::l-::ls:l:;.}‘ del roble y de la oxidacion. Tostados, caramelo.
( JARY: Boca Un vino intenso, rotundo, equilibrado, untuoso vy

sedoso. Ligero dulzor con toques ahumados y
torrefactos. Almendras. Fruta blanca pasificada.
Postgusto largo.

Maridaje Ideal con postres de frutos secos y chocolate.

VIRECTLY FROM BARRELS TO :

NIKEZ SNGLA 7 PROECT OF SreR
1967 - XERES SHERRY

_ CONTACTO
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