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Elaboración Las uvas se cosechan a mano en cajas pequeñas y se enfrían

inmediatamente a 8 ° C durante la noche. Posteriormente,
las uvas, para garantizar una selección más detallada, se
trabajan en una mesa de clasificación doble. La
fermentación toma vida en pequeños barriles de roble
durante 40 días. Después de la fermentación, el primer
trasiego en barricas de roble (75% nuevas y 25% al ​​año),
donde tiene lugar la fermentación maloláctica. Seguido por
el envejecimiento en las lías durante 6 meses y envejecido
en barricas de roble durante 18 meses.

Grado Alc
Servicio

14.5%
16° a 18°

Presentación 1,500 ml

Puntaje 97 pts James Suckling

NOTA DE CATA

Vista        Profundo, intenso y oscuro con un toque de violeta

Nariz Revela complejidad un vino único. En la paleta, el vino es
elegante, rico en frutas negras, notas especiadas y un toque de
balsámico.

Boca Sabor es rico, complejo y potente, pero equilibrado con
taninos dulces y afrutados, notas especiadas como pimienta
negra y un final largo.

Maridaje Aperitivos, pasta en salsa de tomate, Pavo o carnes de caza,
que vayan en horno o grill.
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